HOTEL HESSELET
Christianslundsvej 119 - 5800 Nyborg
TIf.: +45 6531 3029 - E-mail: hotel@hesselet.dk

Gastronomisk chef: Lasse Paulsen
Ass. kokkenchef: ~ Bjarke Jeppesen
Restaurantchef & Sommelier: = Rasmus Weimar & Jacob Mousing
Hotelejer: Sinne & Steen Serensen
Hotelchef: ~  Christina Petersson

Nomineret til arets restaurant i 2018

af Den danske Spiseguide




HESSELET AFTEN HESSELET AFTEN
18.00 - 22.00

18.00 - 22.00
A LA CARTE A LA CARTE

Snacks & Nyetimber, Classic Cuvee & 175,- Snacks & Nyetimber, Rosé a 225,-

EFTERARSMENU SIGNATUR MENU

Strandkrabbebisque med skaldyrsragout, spred crouton og vilde urter Stegt hummer og jomfruhummer med mango, selleri, brunet smer og nedder

*k*k

*k*k

Stegt helleflynder med greeskar, gulerod, havtorn og sauce Nage Dampet pighvar i egen souffle, fyldte selvbeder, intens fiskesauce og caviar

*k*k

*k*k

Oksemarbrad i spred panko med efterérets svampe, bagte log og portvinssauce Rosastegt duebryst med confit af dueldr, redbeder, svampe og troffelsauce

*k*k *k*k

Fynske paerer med hvid chokolademousse, frisk sorbet og saltkaramel Valrhona chokalade i forskellige teksturer med solbeaeriscréme, spred tuile og skovsyre

Tret & 345,- » 2 retter 4 445,- » 3retter 4 545,- « 4 retter &4 645,- Menu 995,- incl. vine 1.695,-

3 retter incl. udvalgte vine a 1.045,- + 4 retter incl. udvalgte vine a 1.245,- Som tilvalg, Hesselets udvalgte oste med sedt og sprodt ¢ 1715,-

Som tilvalg, Hesselets udvalgte oste med sedt og sprodt ¢ 1715,-

* *
Hildon vand med eller uden brus 65, pr. fl. Hildon vand med eller uden brus 65, pr. fl.
* % * %

For boende geester tilbyder vi alternative menuer. Sperg tjeneren.

For boende geester tilbyder vi alternative menuer. Sperg tjeneren.

* % %

Alle vores retter kan indeholde allergener. | bedes henvende jer til personalet, séfremt i har allergier, der skal tages hensyn til.

* % %

Alle vores retter kan indeholde allergener. | bedes henvende jer til personalet, séfremt i har allergier, der skal tages hensyn til.




