


VELKOMMEN TIL HOTEL HESSELET

Hotel Hesselet er et sted, hvor mennesker
medes. Et sted, med havudsigt man taler
om, Nar man har veeret der - og et sted
man gleeder sig til at komme tilbage til. Det
har veeret ambitionen i de 56 &r, hotellet har
budt geester velkommen i de stemningsfulde
rammer ved bageskoven ud til Storebeelt.
Placeringen netop her var neje udvalgt af
hotellets grundleeggere, da de lod hotellet
opfere i 1967.

Pa side 4 kan du dykke ned i Hesselets
seeregne historie, mens du pé side 10 kan
blive klogere pa hotellets arkitektur, design

og kunst. P& Hotel Hesselet har man sans
for detaljen og den haje kvalitet. Det lader sig
blandt andet udfolde i hotellets velrenomme-
rede Restaurant Hesselet, som du kan leese
mere om pa side 12.

Her er gennemfert gastronomi, opmaerksom
betjening og en behagelig atmosfaere omdrej-
ningspunktet for en fuldendt restaurantople-
velse. Generelt prioriteres personlig service
haejt pd Hotel Hesselet, hvor der er tid og lyst
til at opfylde gaesternes behov.

for at beskytte miljoet.

Green Key (Den Granne Negle) er turismens gwwm%
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OPHOLD

GOURMETOPHOLD

Eftermiddagskaffe og hiemmelavet kage

KLASSISK DELUXE OPHOLD

Eftermiddagskaffe og hiemmelavet kage

Velkomstdrink inden middagen
4 - retters gourmetmiddag
Aftenkaffe og petit fours
Overnatning
Morgenmad

Pris pr. person fra kr. 1.895,00

i delt klassisk dobbeltveerelse med havudsigt

Champagne og gourmet snacks
4 - retters klassisk gourmetmiddag
Aftenkaffe og petit fours
Overnatning
Morgenmad

Pris pr. person fra kr. 2.195,00

i delt klassisk dobbeltveerelse med havudsigt

KZRLIGHED PA SPA
Eftermiddagskaffe og hiemmelavet kage
12 times par massage
3 - retters gourmetmiddag
Overnatning
Morgenmad

Pris pr. person fra kr. 2.195,00

i delt klassisk dobbeltveerelse med havudsigt

GOLFOPHOLD
3 - retters gourmetmiddag
Aftenkaffe og petit fours
Overnatning
Morgenmad
1 x greenfee til Sct. Knuds Golfklub

Pris pr. person fra kr. 1.795,00

i delt klassisk dobbeltveerelse med havudsigt

TASTING OPHOLD
Eftermiddagskaffe og hjiemmelavet kage
Champagne og gourmet snacks
7 - retters tasting menu
Aftenkaffe og petit fours
Overnatning
Morgenmad

Pris pr. person fra kr. 2.495,00

i delt klassisk dobbeltveerelse med havudsigt

SPAOPHOLD
1times massage
3 - retters gourmetmiddag
Overnatning
Morgenmad

Pris pr. person fra kr. 1.795,00

i delt klassisk dobbeltveerelse med havudsigt

Babyseng pr. stk. kr. 300,00 / Opredning pr. barn 3-11 &r kr. 500,00
Opredning til store bern og voksen fra 12 &r kr. 1.000,00
Neevnte priser er inkl morgenmad

Der er fri adgang til vores forkeelelsesomrdde under dit ophold.
Enkeltveerelsestilleeg kr. 400,00. Alle ophold kan bookes pa alle ugens dage.
Spaophold skal bookes direkte. Se pi hiemmeside med barnetider i spaomrddet.




TRAD IND [ HISTORIEN
PA HOTEL HESSELET

Dyk ned i mere end et halvt drhundredes historie om et helt scerligt hotel, der gennem
generationer har fokuseret pd at skabe geesteoplevelser i scerklasse.

Pa Hotel Imperial i Tokyo (& to forretnings-
maend og venner pa gulvet og byggede med
legoklodser. Hvad der umiddelbart lyder som
en leg, var i virkeligheden de forste bygge-
klodser til makkerparrets feelles hotelprojekt.
De to forretningsmaend, Karl Haustrup og Kaj
Wolhardt, havde ikke megen erfaring med
hoteldrift, men de var begge perfektionister,
der, med god erfaring fra at bo pa diverse
luksushoteller verden over, vidste, hvordan de
ville have det.

Den forste udgave af Hotel Hesselet lod

sig séledes bygge i 1964 med legoklodser

i Tokyo, hvor Kaj Wolhardt var bosiddende,
men faktisk havde Karl Haustrup allerede
sommeren forinden delt idéen om et "lille,
hyggeligt hotel” med sin kompagnon. Nu var
idéen rodfeestet i dem begge, Hotel Hesselet
skulle opferes, og valget af beliggenhed

faldt p& Christianslund ved Nyborgs bedste
strand.

HESSELET BLEV TIL

Hotel Hesselet-konsortiet blev dannet og
bestod af Karl Haustrup og hustruen Lissi
Haustrup, der tilsammen ejede 75 procent,
og Kaj Wolhardt, der indgik med 25 procent.
Bygningen blev tegnet af arkitekt Bent Seve-
rin, og hotellet stod feerdigbygget og klar til
indvielse den 19. marts 1967. Hesselet blev
udformet som en vinkelbygning i to etager og
var et klassisk eksempel p& dansk arkitektur i
1960%erne. Den naturskenne beliggenhed ved
Christianslund var saerdeles velovervejet og

blev inddraget i alle dele af hotellets skabelse.
Séledes fik hotellet fri udsigt over vandet
mod syd og blev smukt omkranset af skoven
til de ovrige sider. Dertil fulgte et saerpraeget
haveanleeg i japansk stil omkring indgangs-
partiet udfort af havearkitekt Eigil Kjeer.

INSPIRATION FRA FJERN@STEN

Den japanske inspiration var langt fra tilfeeldig
og preegede ogséd Hesselet-kulturen pé flere
omréader. | kraft af sin bopeel i Japan havde
Kaj Wolhardt en neer tilknytning til det fjerne
osten, og faktisk arbejdede der i begyndelsen
otte japanske kvinder pé Hotel Hesselet, som
serverede i restauranten ifert silkekimonoer.
En japansk kok lavede ligeledes mad i den
abne Tranque-bar-grill, sé alle kunne be-
undre kunsten og herefter nyde maden pa
Tranquebarstel fra Den Kongelige Danske
Porceleensfabrik. De japanske medarbejdere
udgjorde suset fra den store verden, om end
det var kortvarigt. Alle pa neer to rejste retur
til Japan, men madet mellem de to kulturer
var bade et seersyn og genstand for megen
omtale.

EN BRYDNINGSTID

1983 blev et skelseettende ar for Hotel
Hesselet, hvor bade Kaj Wolhardt og Karl
Haustrup gik bort og efterlod Lissi Haustrup
tilbage som eneejer af hotellet. | 1992 traf
hun den tunge beslutning at saette Hesselet
til salg, og keberen blev fynbo og forretnings-
mand, Hans Mogens Fenne-Frederiksen, der
overtog hotellet sammen med sin engelsk-




fodte kone, Audrey Fenne-Frederiksen.
Hans Mogens Fenne-Frederiksen havde ofte
selv veeret geest pa hotellet og havde efter
sigende udtalt, at selvom han havde boet pé
adskillige hoteller rundt omkring i verden, var
Hesselet hans yndlingshotel. Men lig Kaj Wol-
hardt og Karl Haustrup havde Hans Mogens
og Audrey Fenne-Frederiksen ikke erfaring
med hoteldrift, og de vidste, hvor vanskeligt
det kunne veere at drive hotel i Danmark. |
sidste ende vandt passionen dog over fornuf-
ten, og aegteparret overtog hotellet i februar
1993.

TID TIL SMIL OG MENNESKELIGHED
Som passionerede globetrottere vidste Hans
Mogens og Audrey Fenne-Frederiksen, hvad
den kreevende hotelgeest enskede, og samiti-
dig forstod de betydningen af kvalitet ned til
mindste detalje. Derfor kastede de sig i tiden
efter overtagelsen over en renovering med
formal om at gere Hesselet til Danmarks
bedste hotel. De enskede en naensom tilpas-
ning og renovering af hotellet, s& Hesselet
kunne folge med udviklingen — men dette
uden at g& pé& kompromis med grundleeg-
gernes anske om et lille, hyggeligt hotel med
en hjemlig atmosfeere: "I en tid, hvor alt skal
veere starre, og alt skal ga hurtigere, har vi
brug for andehuller, hvor sterrelse og tid
antager mere menneskelige dimensioner,

og hvor omgivelserne ander ro og harmoni.
Sa bliver der tid til smil og menneskelighed,”
udtalte aegteparret om renoveringen.

Netop tid til smil og menneskelighed ma siges
at have géet igen pé Hotel Hesselet gennem
generationer. Her veegtes det personlige
veertskab hajt, og man gér gerne de ekstra
skridt for den gode geesteoplevelse. Det er
ogsé af hejeste prioritet for Hotel Hesselets
nuveerende ejere, Sinne og Steen Serensen,
der overtog hotellet i 2003. 1 20 &r har de
formaet at drive Hesselet videre i grund-
leeggernes and og viderefort et hotel med

et serviceniveau i top, hvor der er rum til ro,
afslapning og uforglemmelige oplevelser.




SPA & WELLNESS

DE SMUKKESTE RAMMER

**

GASTRONOMISKE HOJDEPUNKTER

**

SPA & WELLNESS

**

BEHANDLINGER FOR KROP & SJAL

**

SKOVEN, STRANDEN, HAVET
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MAJA NORMANN PA HESSELET

BEHANDLINGER -

| 2008 indledte Marianne Bak samarbejdet
med Hotel Hesselet om opstart af klinikken,
som ligger i forbindelse med wellnessomra-
det. Jeg overtog klinik Hesselet i 2024, men
var allerede et kendt ansigt pa hotellet, da jeg
har veeret assistent i teamet siden 2010. Jeg
er uddannet fysioterapeut og har arbejdet
indenfor faget i 15 &r. Nu beskeeftiger jeg mig
udelukkende med hotellets spabehandlinger
og med keramik og malerier, som du kan finde
flere steder pé hotellet.

Gennem arene har klinikken udviklet sig, s& der
nu er tilknyttet op til 5 dygtige freelance assi-
stenter og der tilbydes en bred vifte af skenne
behandlinger, spa-, wellness- og kurophold for
bade krop og sjeel.

Massagen vi tilbyder her, er en blid afspaen-
dingsmassage, som giver ro pa nervesyste-
met og gode muligheder for kroppens egne
helbredelsesmekanismer. Massage er blevet
brugt som helbredende behandling gennem
mange tusinde &r. Nyere forskning viser ogsa,
at massage er yderst gavnlig for bade vores
fysiske, psykiske og mentale trivsel. Vi har

SPA - WELLNESS

skabt et helt seerligt forkeelelses- og helse-
bringende univers for dig som geest, fyldt med
omsorg og hej professionalisme.

POOL 0G SPA OMRADE

Det er tilladt for bern mellem O - 15 &r at
benytte vores pool og spaomrade i tidsrum-
met kl. 06.00 - 09.00, kL. 14.00 - 15.30 samt
kl. 18.00 - 22.00.

Personer over 15 dr har fri adgang til vores forkce-
lelsesomrdde med swimmingpool, spabad, sauna
og fitnessrum.

DETTE SIGER
VORES GASTER
OM VORES OPHOLD!

»Forkeelelse og afslapning i Topklasse! Dette
smukke sted ved skov og strand, er de perfekte
rammer til at komme helt ned i gear og maerke
sig selv. Smilende og hjeelpsomt personale. Super
leekker mad. Seerdeles kompetente behandlere.«

»SK@ONNERE FINDES IKKE! VI KOMMER IGEN!«

»Maja, som giver kropsbehandling gir fornemmel-
sen af masser af tid, hendes magiske haender og
neerveer sender hurtigt dit sind og din krop heni
total afslapning og nydelse.« »Fantastisk koncept!
- Tusind tak for nogle skenne dage til jer alle«




MAJA NORMANN PA HESSELET
BEHANDLINGER OG PRISER

MASSAGE

med duftende olier hvor kroppen bringes
ind i dyb afslappethed hvor nervesystemet
beroliges og samtidig arbejdes med speendt
muskulatur. Ttime = 12 time - 12 times
parmassage.

PRISER:

Ttime ..o kr. 750,00
TVetime. ..ol kr. 1.000,00
172 time parmassage . . . . .. kr. 2.000,00

(Behandlinger pd en ¥z times varighed kan bestil-
les ved scerlig aftale. Pris: Kr- 450,00

AKUPUNKTUR

bestér af ereakupunktur og punkter pa
underben og heender. Der afsluttes med en
blid fodmassage. Behandlingen giver krop og
hoved en dejlig ro og afspaendthed.

Pris: 1 time kr. 750,00

JAPANSK ANSIGTSBEHANDLING

med okologiske produkter og teknikker
som massage, zoneterapi, akupressur og
lymfedraening, som giver ny gled, afslappet
ansigtsudtryk og strammer op.

Pris: 1% time kr. 850,00

ORGAN-MASSAGE

er en blid behandling p& maveomradet, der
styrker og eger det enkelte organs funktion,
trivsel og velbefindende.

Pris: 1 time kr. 750,00

PURE SPA FODBEHANDLING

med duftende fodbad, peeling, maske og
fodmassage. Efterlader fodderne skenne og
blede med en folelse af lethed.

Pris: 1 time kr. 750,00

Behandlinger kan forega i tidsrummet kl. 09.00 til 17.00. Derefter aftentilleeg pa kr. 100,00

Behandling af 72 times varighed kan aftales ved scerlige lejligheder; og sterre arrangementer.

© Afbud til behandlinger skal ske skriftligt til hotellet senest dagen for kl. 11.00 ellers betales fuldt honorar.

Hotel Hesselet tlf.: 6531 3029 hotel@hesselet.dk.
Maja Normann tif.: 2290 4969 Email: mnormann@hotmail.com




EKSKLUSIVT KUROPHOLD

FOREBYGGELSE - HVILE - REKREATION

3 HELSEBRINGENDE DAGE
- alene eller sammen med en eller flere du holder af.

OPHOLDET INDEHOLDER PR. PERSON:
2 overnatninger med morgenmad
3 x behandlinger (12 times massage +
1 times japansk ansigtsbehandling + 1 times fodbehandling)
1 x frugt pa veerelset
2 x kaffe/the med sodt
1 x frokostsalat
2 x 2 retters aften menu

Kr. 6.200,00 pr. person
| klassisk enkeltveerelse med havudsigt
Prisen er ekskl. drikkevarer som ikke er indeholdt i opholdet

OBS!
Opholdet kan bestilles alle dage undtagen i de danske skoleferier:
Kuropholdet kan individuelt tilrettelcegges - og der kan bestilles flere dage.




HOTEL HESSELET:
GENNEMTANKT UDE OG INDE

Pd Hotel Hesselet er arkitektur og design en integreret del af den samlede gcesteoplevelse.
Her er intet overladt ti tilfeeldighederne, og brisen fra historiens vingesus forenes pa fineste
vis med moderne arkitektur; eksklusive materialer og imponerende kunst

Med en smuk og karakteristisk handskrift
stér "Hotel Hesselet” skrevet over det rede
murveerk pa den seeregne toetagers ho-
telbygning. Handskriftens ejermand er Karl
Haustrup, bygherre og daveerende ejer

af Hotel Hesselet, og det velkendte logo
har sdledes fulgt Hotel Hesselet fra ferste
abningsdag.

I marts 1967 stod Hotel Hesselet feerdighyg-
get og klar til indvielse. Bag tegnebreettet stod
arkitekt Bent Severin, der var én af de mest
produktive og anerkendte arkitekter i Dan-
mark i sin tid. Han star bag en lang reekke
markante bygninger i Danmark sével som i
udlandet, heriblandt DR Byen i Kebenhavn
og Danmarks Tekniske Universitet i Lyngby.
Bent Severin var kendt for sin enkle, moder-
ne og funktionelle arkitektur, som var preeget
af rene linjer, store glasfacader og negtern
materialebrug.

Med opferelsen af Hotel Hesselet led den be-
skedne opgavebeskrivelse til Bent Severin, at
han skulle bygge "Danmarks mest fuldkomne
hotel”, og slutresultatet blev en vinkelbygning
opfert i to etager af redsten, fremspringen-
de karnapper og sort teglvaerk. En bygning
med materialer der smukt kunne tilpasse

sig terraenet og falde naturligt samnmen med
den omkringliggende skov. Og ikke mindst en
bygning, der er i dag betegnes som et ren-
dyrket eksempel pé klassisk dansk arkitektur
i 1960 erne.

Til indvielsen den 19. marts 1967 skulle Bent
Severin efter sigende have udtalt: , Sjeeldent
har en arkitekt haft sa lidt at skulle have sagt.
Men hvor har det veeret et sjovt projekt.” Og
séledes var det nybyggede Hotel Hesselet
klar til at tage imod sine ferste gaester.

GENNEMFORTE DESIGNVALG

| dag er hotellet indrettet med i alt 59 veerel-
ser, hvoraf de fleste har udsigt til Storebeelt
og de brusende belger. Bent Severins design
centrerede sig netop omkring den fantastiske
udsigt, hvilket kan ses i hotellets store vindu-
espartier og terrasser. | sit virke som arkitekt
havde han et steerkt fokus p& materialevalg
og detaljer, og han var optaget af at skabe en
harmonisk balance mellem bygningens indre
og ydre rum.

Indvendigt er hotellet indrettet med fokus pa
enkelthed og elegance, og der er anvendt
eksklusive materialer og mabler for at skabe
en luksurigs atmosfeere. Nar du treeder inden
dore, bydes du velkommen af en stor hall
med marmorgulv og en forsaenket lobby

med en stemningsfuld pejs. Den varme og
hyggelige stemning fortseetter bade i hotel-
lets lyse havestue, hvor ude og inde endnu
engang smelter sammen, men ogsa i hotellets
opholdsstue - udformet som bibliotek. Her
meerkes en helt seerlig og afslappende stem-
ning, hvor man som gaest kan leene sig tilbage
i det blede mahognimablement og nyde en
rolig stund.
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Med en central placering i biblioteket mader Eliza den kreesne Hesselet-geest med et stdlfast blik.

EN SARLIG KUNSTSAMLING

Centralt placeret i netop biblioteket er maleriet
af den unge pige, Eliza, som pa mange méder
er blevet en signatur for Hesselet - og som
har indfundet sig pé veeggen siden hotellets
tidlige levedr. Maleriet af Eliza er malet af den
kongelige, engelske portreetmaler, Norman
Hepple, og daveerende ejer Karl Haustrup, der
havde en levende kunstinteresse, kabte billedet
pa en auktion i England som en konfirmations-
gave til sin datter.

| hotellets farste ar var det fiernestlige preeg
desuden seerdeles dominerende i indretnin-
gen med hotellets anden daveerende ejer, Kaj
Wolhardts, tilknytning til Japan. Karl Haustrup
var derimod repraesentant for den lokale,
fynske indflydelse pa hotellets indretning og
stil. Hans interesse for kunst udmentede

sig gennem tiden til en sterre samling pa
Hotel Hesselet bestéende af bade malerier
og kunstgenstande. Foruden det atypiske

n

indkeb af Elizamaleriet er mange af veerkerne
skabt af danske kunstnere og repraesenterer
forskellige kunstperioder og stilarter.

Blandt andet kan du finde malerier af den
danske maler og billedhugger Peter Hansen
samt hans svoger maleren Joakim Skov-
gaard og maleren Fritz Syberg, der alle var
kendt som "Fynboerne” eller "De fynske
malere” — én af de vigtigste kunstgrupper i
Danmarks kunsthistorie. Gennem &rene har
samlingen af Fynboernemalerierne p& Hes-
selet vokset sig til at veere én af de sterste
og mest betydningsfulde i Danmark samlet
pa ét hotel, og nér du beveeger dig rundt pa
Hotel Hesselet, kan du blot lade blikket vandre
langs veeggene og dremme veek i de lysende
farver og motiver fra den fynske natur og
landsbyliv.




VI SKABER GASTRONOM,
VI ER STOLTE AF”

Et besog hos Restaurant Hesselet er en helhedsoplevelse fra det ejeblik, du trceder ind i restauranten,
til du gdr derfra. Her er fokus pd at give geesten en oplevelse, hvor bdde den gennemfarte gastronomi,
den opmeerksomme betjening og den behagelige atmosfcere gar hdnd i hdnd.

Som et centralt smerhul mellem ost og vest
og med en bleendende udsigt over Storebeelt
og den ikoniske Storebeeltsbro finder du
Hotel Hesselet. Havets bolgebrus forenes
smukt med den omkringliggende natur og
bogeskoven i hotellets baghave. De smukke
omgivelser skaber det perfekte afseet for en
restaurantoplevelse i saerklasse, som du kan
nyde, nér du tager plads i hotellets velrenom-
merede Restaurant Hesselet:

.| Restaurant Hesselet lader vi os inspirere
af havet, stranden og skoven, der omgiver
os. Den inspiration er basen for et solidt
fundament, hvor vi i kekkenet har en klas-
sisk tilgang med et moderne tvist," indleder
Lasse Paulsen, der er gastronomisk chef og
kekkenchef. Til daglig tegner han de gastro-
nomiske hovedlinjer og stér i spidsen for Re-
staurant Hesselet | kyndigt samarbejde med
restaurantchef Rasmus Weimar og resten af
teamet bag.

Selv kom Lasse Paulsen til restauranten i
2015 med en baggrund hos flere velrenom-
merede steder i Danmark samt en periode i
udlandet. Gennem sin tid i kokkeverdenen har
han kastet sig ud i flere eventyr pa gastrono-
misk topniveau i selskab med nogle af landets
bedste kokke. Alt det har han taget med sig il

Restaurant Hesselet, hvor ambitionerne helt
fra starten har veeret haje.

,Jeg kom til Hesselet med visionen om, at

vi skulle veere et sted med gastronomisk
tyngde, hvor der ikke bliver géet pa kom-
promis med kvaliteten. | dag har vi en dygtig
stab af b&de kokke og tjenere, og sammen
arbejder vi hver dag for, at geesten far en god
oplevelse. Vi skaber gastronomi, vi er stolte
af,” lyder det.

EN HISTORIE MED STIL

Lasse Paulsen stér pé skuldrene af en vel-
renommeret restaurant, der gennem tiderne
er blevet kendt og anerkendt for sit heje ni-
veau hele vejen rundt. | hotellets tidlige levetid
var en stilfuld og eksklusiv atmosfeere af
hojeste prioritet, og sammen med denne pri-
oritet fulgte ogsd andre krav for takt og tone i
Restaurant Hesselet, end der gor i dag.

Dette indebar blandt andet en seerlig dress
code for de spisende geester. Var "kleede-
dragten” ikke i orden, skulle den aendres,

og bar herrerne ikke slips, blev de forment
adgang til restauranten - en ydre formalitet,
som mange geester ikke var klar over. Efter
flere spaendte situationer med de ferierende
geester blev en losning bragt pa bordet af
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daveerende overtjener Eddie Van Der Brekel.
Han besluttede nemlig at indrette en seer-

lig slipseskuffe med et passende udvalg af
farver og menstre, som geesterne kunne l&ne
under deres besog i restauranten.

| dag kan du roligt mede op i Restaurant
Hesselet, som du er - og her er roen netop
kendetegnende for den behagelige atmosfee-
re, du treeder ind i ,Hesselet er et sted, hvor
der er en seerlig ro - tiden star naermest
stille, n&r man er her. Det samme kan man

BES®G RESTAURANT HESSELET

meerke i restauranten, hvor vi serger for, at
vores geester har roen omkring sig — og det
tager vi ogsa hejde for i antallet af geester,
vi har plads til i restauranten,” siger Lasse
Paulsen.

GENNEMFORT GASTRONOMI

Vil du nyde den aktuelle seesonmenu, hvor
du i foréret blandt andet kan gleede dig til
helleflynder med blémuslinger og hvide
asparges? Eller méske a la cartemenuen,
hvor der blandt andet kan veelges hummer-

Forscettes neeste side >

| Restaurant Hesselet er hotelgaester savel
som geester udefra velkomne. Hvis du ensker
at reservere bord, kan du tage kontakt

pa tif. +45 63 31 37 54.

| Restaurant Hesselet lader vi os inspirere af .
havet, stranden og skoven, der omgiver os.




bisque med tomat og hummerragout? Méaske
gar du i stedet efter at smage Chef Paulsens
signaturmenu, hvor der blandt andet venter
oksemearbrad med skovens svampe, kél,
gronne asparges og troffelsauce?

| Restaurant Hesselet er der garanti for et
menukort, der kan f& munden til at lebe i
vand hos de fleste. Og retterne pé kortet er
neje udteenkt og sammensat: "Man skal kun-
ne se, hvad der er pé tallerkenen og smage
de ravarer, vi har tilberedt. Vi vil meget gerne
arbejde med lokale varer af hej kvalitet. Der-
for gar vi blandt andet efter friske révarer fra
lokale fiskere og gérdproducenter,” forteeller
Lasse Paulsen og pointerer: “Derudover har
saesonen helt sikkert en betydning, og vi
opdaterer vores menukort i takt med de ting,
arstiden byder. Er der for eksempel jordbeer
udenfor, s& kan du ogsé finde det pa kortet.”

Den kompromislese kvalitet gér igen i
drikkevareudvalget med et udferligt vinkort,
hvor der er noget for enhver preeference og
prisklasse: ,| samarbejde med restaurantche-
fen sammenseettes et vinkort, som passer til
stedet og den efterspargsel, der trender. Vi

rejser gerne ud i vinomraderne, hvis det er
muligt, og det er utrolig speendende. Forha-
bentlig kan vi p& den méade give geesterne et
ekstra indblik til vinen og dens historie, hvis
de er interesseret,” forteeller Lasse Paulsen.

EN FULDENDT OPLEVELSE

Det er ikke blot mad og drikke, der skal veere
af hajeste kvalitet, ndr man som geest leegger
vejen forbi Restaurant Hesselet. Det hele er
et samspil, n&r man vil skabe en fuldendt
restaurantoplevelse med geesten i centrum:
LAt fé en god oplevelse indebeerer mere end
god mad. Vinen skal serveres i de rigtige,
druespecifikke glas og have den rette tempe-
ratur. Man skal sidde godt, og aestetikken skal
veere i orden med paene duge, flotte blom-
ster og en smuk udsigt,” lyder det fra Lasse
Paulsen, som slutter:

,Og sa skal der selvfolgelig veere god betje-
ning og et godt flow, fra geesterne ankommer,
til de forlader restauranten. Hos os er der
teenkt over tingene, og det er alle de sméa
detaljer, der til sammen er med til at give den
fuldendte oplevelse.”
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SELSKABSARRANGEMENT

VELKOMST
* Crémant og sprede snacks

3 RETTERS MENU
o Cremet fiskesuppe med rejer,

blomkal og dild olie

o Farseret unghane med spred rillette,

selleri, svampe og hensesauce

o Huvid chokolademousse med friske
beer, sorbet og knas

EFTER MADEN
o Aftenkaffe/the og hiemmelavede

petit fours

Pris pr. person kr. 1.245,00

Frisen er inkl: Velkomst, 3-retters middag, vine
under middagen (3 vine udveelges af Hesselet)
kaffe/the, petit fours, husets blomsterdekoratio-
ner, menu- og bordkort.

Menuen er kun et forslag og kan justeres
helt efter eget onske.

Selskabsarrangementer med start til
frokost skal senest slutte kl. 17.00.

Tilkebes natmad serveres denne
mellem kL. 17.00 & kl. 18.00.

*Pdbegyndt time herefter pdlcegges
kr. 2.500,00




Champagne og
hjemmelavede snacks

Helleflynder med fennikel, spinat
og hummersauce

Oksemerbrad med jordskokker,
bagte log og redvinssauce

Chokoladesymfoni med karamel,

sorbet og friske baer

Aftenkaffe/the og hiemmelavede
petit fours

Pris pr. person kr. 1.595,00

Frisen er inkl: Velkomst, 3-retters middag, vine
under middagen (G vine udvcelges af Hesselet)
kaffelthe, petit fours, husets blomsterdekorationer;
menu- og bordkort

Tilvalgsret & kr. 195,00 pr. person:
Ost eller ekstra forret

Menuen er kun et forslag og kan justeres
helt efter eget onske.

Selskabsarrangementer med start til
frokost skal senest slutte kL. 17.00.

Tilkebes natmad serveres denne
mellem kL. 17.00 & kl. 18.00.

*Pdbegyndt time herefter pdlcegges
kr. 2.500,00
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BRYLLUPSSELSKAB MED ALT INKLUSIV

OVERNATNING DAGEN

FOR FOR BRUDEN

1 overnatning i suiten for bruden og

1 person, 2 retters middag i restauran-
ten, og morgenmad pé veerelset med

1 flaske cava pé bryllupsdagen

kr. 3.495,00

VIELSE
° | haven med opstilling af stole og
stor alterblomst kr. 2.500,00

RECEPTION

® | haven eller selskabslokalet med
bryllupskage fra Hesselet, 1 glas
cremant og kaffe/the

VELKOMST
® Champagne og
hjemmelavede snacks

MENU
° Skaldyrssalat med rejer,
dild og olie

* Dampet pighvar med spaede
grontsager, urter fra haven og
sauce mousseline

* Kalvemerbrad i soufflé, med
kalvebryst, skovens svampe,
bagte log og morkelsauce

® Hindbeerdessert med hvid
chokolade, mandelknas
og hindbeersorbet

EFTER MADEN
* Aftenkaffe/the og hiemmelavede
petit fours

BAR
® | 3 timer med ol, vand, vin

NATMAD
° Efter eget valg.
Serveres senest kl. 02.00

Pris pr. person fra

receptionen kr. 2.295,00

Prisen er inkl: bryllupskage, kaffe/the og 1 glas
champagne, Velkomst, 4-retters middag, vine
under middagen 4 vine udvcelges af Hesselet)
kaffe/the, petit fours, 1VSOP cognac/liker, bar i
3 timer, natmad, husets blomsterdekorationer;
menu- og bordkort.

Menuen er kun et forslag og kan
justeres helt efter eget anske
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MODER & KONFERENCER

12 M@DELOKALER

*%

MAX ANTAL 150 PERSONER

*%

GRATIS PARKERING

*%

4 CLEVER LADESTATIONER

2 TESLA LADESTATIONER

*k

5 MIN. KORSEL FRA STOREBALTSBROEN

*k

10 MIN. GANG FRA TOGSTATION

*k

TEAMBUILDINGSMULIGHEDER V/ SKOV & STRAND




MODER & KONFERENCER

Hotel Hesselet i Nyborg er et af Danmarks
forende kvalitets- og konference hoteller -
Hvorfor?

»Fordi vi skaber personlige relationer med
vores geester, og gor os ekstra umage for
den helt unikke og personlige oplevelse«

BELIGGENHED

Vi ligger 5 minutters kersel fra Storebeelts-
broen i Nyborg, 10 minutters gang fra Nyborg
station, og er beliggende i rolige omgivelser
mellem begeskov og strand.

PA HOTEL HESSELET HAR VI TO
SLAGS LADERE TIL ELBILER

2 Tesla opladere. Kan kun benyttes til Tesla
biler og 4 Clever opladere. Har du ikke Tesla
eller ensker at benytte clever, sé& har vi et
enkelt ladestik derudover.

MO@DELOKALER

Hotel Hesselets mange modelokaler gor det
muligt at finde det rette, og personlige lokale
til jeres mode uanset anledning. Konferen-
celokalerne er indrettet med alt moderne

av- og it-udstyr og har trédlest internet pa
hele omrédet. Vi har 12 madelokaler pa Hotel
Hesselet. | hotellets starste og ny renove-
rede lokale kan vi have op til 150 personer i
biografopstilling.

Hesselomrédet er den nybyggede konference
afdeling som rummer 2 maedelokaler og et
forplejningsomréade. Lokalerne kan bla. ind-
rettes til konference, made, workshops eller
seminar med op til 150 deltagere.

VARELSER

Hotel Hesselet har 53 dobbeltveerelser og
6 suiter. Vores veerelser er indrettet i bade
klassisk og moderne stil.







e fesselor

Hotel Hesselet ‘ Christianslundsvej 119 ‘ 5800 Nyborg | Tlf.: +45 6531 3029 | hotel@hesselet.dk




